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I. Общие сведения об образовательной организации
(указывается следующая информация) :

Руководитель образовательной организации

ответственный за питание обуrающихся Мухетдинова Алия Разифовна



Количество классов по уровням образования 11

Количество посадочных мест
f[пощадь обеденного запа

ш. Состояние уровня охвата горячим питанием обучающихся
по возрастным группам

1. охваТ однорil}Овым горЯчим питаниеМ Обl"rающихся

по возрастным группам

численностъ
об1"lающихся, чел.

хь
п/п

Класс количество
кJIассов

всего в том числе дьготной
категории

2,7 1
1 t класс 1

28 2
2 2 класс 1

27 3
J 3 класс 1

25 1
4 4 класс 1

25 5
5 5 класс 1

11
6 6 класс 1 24

27 7
7 7 класс 1

16 4
8 8 кпасс 1

19 5
9 9 класс 1

9 4
10 10 класс 1

2
1t 11 класс 1 10

Охвачено горячцlпIдцт9дц9м
Ns
п,lп

Контингент по группам
Об1"lаючихся

Численностъ,
чел.

количество,
чел.

yо от Числа
обrлlающихся

1 2 J 4 5

1.1 Учащиеся L-4 кJIассов -
Rсегп_

|07 |07 100%

в том числе учащиеся
льготных
кятегопий

7 7 100%

|.2 Учащиеся 5-8 кJIассов -
Rсегол

92 92 100%

в том числе учащиеся
пьготных категооий.

2| 2L 100%

в том числе за 7| 7| 100%



родительскую плату
1 2 J 4 5

1.3 Учащиеся 9-11 классов -
всего,

38 38 100%

в том числе учащиеся
льготных
категорий,

|2 |2 100%

в том числе за
родительскую плату

26 26 100%

Общее количество
уIащихся всех
возрастных гр)aпп - всего,

2з7 237 100%

в том числе льготных
категорий

40 40 100%

2. Охват двухрtвовым горячим питанием обуlающихся по возрастным группам

Ns
пlп

Tt Численность,
чел.

Охвачено горячим питанием
лл1l g.гt l lrv r рJrlrr4l\л
обуlающихся количество,

чел.

yо от Числа
Об}"rающихся

2.I Учащиеся 1-4 классов -
всего,

l07 t07 100%

в том числе учащиеся
льготных
категорий

7 7 100%

2.2 Учащиеся 5-8 кJIассов -
всего,

92 92 |00%

в том числе учащиеся
льготных категорий,

6 6 100%

в том числе за
родительскую плату

86 86 100%

2.3 Учащиеся9-|1 классов -
всего,

38 38 100%

в том числе учащиеся
льготных
категорий

0 0 0

в том числе за
родительскую плату

38 38 100%

Общее количество
)чащихся всех
возрастных групп - всего.

237 2з7 100%

в том числе льготных 13 13 100%



категорий
Ш. Тип пищеблока

(столовая на сырье, столовая, работающая на полуфабрикатах,
буфет-раздаточная)

IV. Форма организации питания

V. Инженерное обеспечение пищеблока

Форма предоставления питания С амостоятельно/аутсорсинг

Оп ератор тлит анияlпоставщик наименование

Адрес местонахождения оператора
пптанияlтtоставщика

452680, РБ, г.Нефтекамск,
Ул. Техснабовскаяо 3.

Фамилия, имя отчество руководителя,
контактное лицо оператора
питанияlпоставщика

ktllдивидуаль ный пр едприни-
матель Фахуртдинова Айгуль
рамилевна

Контактные данные: тел. / эл. почта 8 34783 3-60_40

Дата закпючения контракта З0.05.2022 r.

Длительность контракта 31.05.2025 г.

Водоснабжение центр€L[изованное

Горячее водоснабжение центр€шизованное
отопление центрЕtлизованное
Водоотведение центр€шизованное
Вентиляция помещений естественная



VI. Проектная мощность (план-схемарасположенияпомещений)пищеблока

VII. Материально-техническое оснащение пищеблока:

1. Перечень помещений и их площадь, кв. м
(перечень и площадь помещений в зависимости от типа предоставления питания)

Ns
п/п

Наименование цехов и
помещений

ГIлощадь помещения, кв. м
столовые,

работающие на
сыръе

столовые,
работающие на
полуфабрикатах

буфет-

раздаточная

1.1 Складские
помещения

+

|.2 Производственные
помещения:

|.2.| овощной цех (первичной
обработки овощей)

+

1.2.2 овощной цех (вторичной
обработки овощей)

+

I.2.3 мясо-рыбный цех +

1.2.4 доготовочный цех
.L.2.5 горячий цех +

|.2.6 холодный цех +

|.2.7 мlпrной цех +

1.2.8 р€вдаточная +

|.2.9 помещение (или место)
для резки хлеба

+

1.2.10 помещение для
обработки яиц

+

|.2.|I моечнм кухонной
посуды

+

|.2.|2 моечная столовой
посуды

+

|.2.|з моечная и кладовая тары

1.2.14 производственное
помещение буфета-
раздаточной

L2.I5 посудомоечная буфета-
раздаточной

1.3 Комната для приема
пищи (персона.п)



2. Характеристика технологического оборудов ания пищеблока

м
пlл

наименование
цехов и

помещений

Характеристика оборудов ания
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3 . .щополнительные характеристики техн ологического оборудов ания

J\b

пlrr

наименование
технологичес-
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оборудов ания

Характеристика оборудов ания
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4.,Щополнительны9 характеристики обопуживания оборулования

J\b

пlп

наименование
технологичес_

кого
оборудов ания

Характеристика мероприятий
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VIII. Характеристика помещения и оборудования, план-схема столовой

Ns
пlп

наименование
оборудования

Характеристика оборудов ания столовой,
площадь (кв.м)

количество
единиц

оборудования
(ед.)

дата его
приобретения

процеIIт
изношенности
оборудования

(%)

количество
посадоч-

ных мест в
обеденном
зале (ед.)

l Позис M244-1C(230+60
холодильник

l 08.09.20l l

2 Мармит 2-х блюд МЭВ. 1 01.09.2003

ffпита элекгрическtul
4ЖIIkн

l
3 1.08.2006

4 Мармит 1-х блюд
l0l7H

l
01.09.2003

5 Электромясорубка МИI
02

l
01.09.2001

6 Холодильная
"Арктика- 1 500ст"

1

01.09,2003
7 овощерезка 1

3 1 . l0.200б
8 Машина МIIР-350

пDотиоочно-пезательна !

1

22.06.2012
9 Ларь низкотемпера1

сF 300S
1

14.09.2005



10 Плита электрическая i
ЖШлн

l
31.12.2010

l1 Посудомоечная м

"мпу-700"
1

01.08.2003

12 Шкаф жаровочный ШЖ 1
3 1 . 12.2010

13 Холодильник "ПозисС l 01.10.200з

|4 Холодильник "Бирюса-i l 01.09.2003

l5 Электромясорубка наст,

мим 300

l
l5.06.20l0

16 пищеварочный элокгри,
котел uкпэм

9Т".2012г.выгryска .30. 1

l

30.11.2017

|7 Картофельчиогка МОК,
l50кг/час

l
l8.06.2013

18 Ванна Вм
1500х800х870 с (

глубина 450 2 секции кс

1

l6.06.2014

19 ванна моечная Всм 1 01.10.200l

20 Весы торговые l 01.11.2003

2l ванна моечнм Всм 1 01.08.2003

Характеристика бытовых помещений

стика помещения

Перечень бытовых помещений
количество единиц
оборулов ания для

бытовых целей (ед.
площадь (кв. м)

Ж. Штатное расписание работЕиков пищеблока

J\b

п/п
наименование

должностей
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2 Технолог
J Повар 1 1 + 5 6 леr +

4 Рабочий кухни 1 1 + J 6 леr +

J\b

п/п



(помощник
повара)

Х. Организация прохождения практики студентов профильных колледжей
на базе общеобра:}овательных организаций

количество
-оOщеоор€lзовательных

организаций,
организовавших

прохождение практики
(ед.)

Количество студентов,
прошедших практику в
текущем учебном году

(чел.)

из них количество
трудоустроенных (чел.)



ХII. Перечень нормативных и технологических документов

1) основное организованное меню для детеII 7-I1 лет, 12 лет и старше,

специ€л"пизированное меню для детей, нуждающихся в лечебном и диетическом
питании (rrри нЕлпичии таких детей);

2) ежедневное меню;
3) меню-раскладка;
4) технологические карты (ТК);
5) технико-технологические карты (ттк) при вкJIючении в рацион питания

новой кулинарной продукции с пониженным содержанием соли и сахара;

6) накопительная ведомость;
7) график приема пищи;
8) гигиенический журнtлJI (сотрудники);
9) журнал }чета температурного режима холодильного оборудования;
t0) журн€lл )чета температуры и влажности в складских помеЩениЯХ;

11) журнал бракеража готовой пищевой продукции;
12) журнал бракеража скоропортящейся пйщевой прод}кции;
13) ведомость контроля за рационом питания;
14) приказ о составе бракеражной комиссии;
15) график дежурства преподавателей в столовой;
16) акт по результатам проверки состояния готовности пищеблоКа ПО

организации питания к новому уlебному году;
17) программа по совершенствованию системы организация питаНИЯ

Обу"lающихся;
18) попожение об организации питания обуlающихся;
19) положение о бракеражной комиссии;
20) приказ об организации питания;
21) должностные инструкции персонаJIа пищеблока;
22) программа производственного контроля, ocHoBaHHarI на принципах

ХАССП;
23) требования к информации по питанию, ра:}мещаемоЙ на саЙте школы;
24) наличие оформленных стендов по пропаганде принципов здорового

питания,

.Щиректор
общеобр€tзовательн

ffiffiRьв
(организатора


